Vino splodené

Mesiacom a Zemou

Najfranctzskejsie vino spomedzi slovenskych a najslovenskejsie spomedzi francuz-
skych. Také je Vino od Francuza Davida Papillona a jeho Zivotnej lasky Slovenky Dariny
Géciovej z Devicia. Vino skrz-naskrz eurdpske, inteligentne sa vracajuce k prapévod-
nym koreriom. Vino moderné, prameniace z prvej slovenskej ekologickej vinice.

Jozef Sedlak -
Devicie

eraz David s Darinou bu-
T duju v Devici uprostred

teplej Krupinskej vrchovi-
ny vinohradnictvo a vinarstvo,
aké este na Slovensku nema-
me - biodynamické. Je to najry-
dzejsi, najprirodnejsi smer vyro-
by vina, opierajuci sa o redlne
sily a magiu vesmiru. David Pa-
pillon veri na pozitivnu silu, kto-
rd vyzaruje na Zem jeho obez-
nica Mesiac. Tak ako redlne
ovplyvnuje morsky priliv a od-
liv, ovplyvriuje v dobrom i zZlom
tvorbu vina, najma ak bolo do-
robené v sulade s prirodnymi
postupmi.

Kusok od Beaune, chyrneho
vinohradnickeho mesta, kto-
ré lezi v strede burgundské-
ho zlatého navrsia Cote d Or,
sa nachadza Domaine Roma-
née Conti, v skratke DRC, jed-
na z najslavnejsich vinic sveta.

Je to sotva dvojhektarovy flia-

c¢ikzeme, kde sa rodi vynikajuce
Cervené vino. Devicie patri, na-
opak, k najzabudnutejsim vino-
hradnickym dedinkdm Eurépy.
Nebyt toho, Ze Franctz David
Papillon sa pred par rokmi zo
zvedavosti vydal dovolenkovat
na Slovensko, upadla by do upl-
ného vinarskeho zabudnutia.

Dnes je uz Devicie v registri
slovenskych vinohradnickych
obci aj preto, ze sa tu usadil
vid Papillon. Tak sa, mimocho-
dom, vola jedno Papillonovo
vino. Gonepteryx, motyl ZIta-
¢ik, alebo Tramin cerveny. Tak
vino, trochu zo $pasu, a pritom
vystizne, pomenovala Darinka
Géciova.

Zazrak z kravského rohu
Tohto roku slovensko—francuz-
sky par vysadil v Devici prisne
v sulade so vietkymi zdsada-
mi biodynamiky maly, jedno-
hektarovy, vinohrad. Mozno sa
rodi apeldcia so Styrmi décka-
mi: Domain Devicie D+D. (Davi-
d+Darinka). Ako sa zaklada vi-
nohrad, ktory sa obraba podla
pravidiel biodynamiky? Av ¢om
vlastne spocivaju?

/7 Biodynamicky
preparat funguje
ako homeopatikum,
ktoré ma podu
prebudit k Zivotu.

David Papillon

Tedriu biodynamiky sformu-
loval pred vyse sto rokmi ra-
kisky agroném a filozof Rudolf
Steiner. Ide o pristup, ktory
podporuje zdravu rovnovahu
v pdde, vyhyba sa pesticidom,
herbicidom a fungicidom. Ta-
kéto vinarstvo zdoraznuje pre-
pojenie medzi vesmirom a zdra-
vim rastliny. Vini¢ny ker maju
ovplyviovat styri kozmické prv-
ky — poda, ktord posiliiuje kore-
ne, svetlo vplyvajuce na kve-
ty, teplo zasa na plody - ovocie
a voda na listy. V principe ide
o zazracny proces fotosyntézy,
ktora je nemyslitelna bez suhry
vietkych spominanych prvkov.

Samostatnou disciplinou je
vyziva vinice. Kym organicki vi-
nohradnici pouzivaju vyzrety
kompost, biodynamicki, zvlast
ti francuzski, prebudzaju zivot
v pdde tzv. biodynamickou pre-
paréciou. Nie je to ni¢ iné ako
na dokonaly organicky uhlik
premeneny kus kravinca. Tato
metamorféza sa neodohrava vo
vzorne upravenom hnojisku, ale
lajno treba strcit do kravského
rohu, zakopat pri mesacnom
svite do zeme a po roku vznik-

ne preparat, ktory ma vo Fran-
cuzsku oznacenie 500p.

David Papillon vravi, Ze naj-
striktnejsi zastancovia biodyna-
miky potrebuju na vyrobu 500p
roh z kravy prvostky, ktora ne-
pochadza z priemyselného cho-
vu dojnic, ale chovali ju na eko-
logickej farme, najlepsie na pasi.
Ako vidno, akcent sa kladie na
welfare — pohodlie, bezstresovy
Zivot zvierat, lebo vinohradniko-
vi ide tiez o to, aby vinic rastol
v pbde, prostredi, kde sa bude
citit o najlepsie.

Preparat 500p si David Papil-
lon zaobstaral vo Francuzsku.
Nezaplatil zan nejaku prehna-
nu cenu, za sto gramov 12 eur.
Tento prirodny koncentrat po-
tom rozriedil v 30 litroch vody
a ru¢ne, medenym postrekova-
¢om rozprasil do pddy obnove-
ného vinohradu na Lukovci. Je
to slne¢ny svah nad Devic¢im,
kde v ¢ase druzstva bola luka
a pasli sa kravy.

Ozivili stdro¢né postupy
Viybral si dobré miesto? Veruze
ano. Ked' z Francuzska prisiel
pdédoznalec Emmanuel Bourgu-
ignon a vykopal sondy, gratulo-
val svojmu rodékovi, ze objavil
cenné vinohradnicke Uzemie.
Prirovnal ho k Tokaju. Na povr-
chu pédy boli zvetrané sopecné
skalky, vzorky sa hemzili mikro-
organizmami. Bol to kus Zivého
odpocinutého uzemia.

Ekologické vinohradnictvo
si zaklada i na Setrnej pripra-
ve pody pred vysadbou krov
vini¢a. Ziadna hlboka rigola-
cia, Ziadne premiesanie zivych
vrstiev pody s odumretymi.
Dreviny, ktoré sa samonaletom
uchytili na pozemku z nedaleké-
ho lesa, museli vytrhat ru¢ne.
Zem sice prekopali malym bag-
rom, ale plytko, nesli hibsie ako
do 30-40 centimetrov. A potom
nadisla vysadba.

Podu, ako sme spominali,
postriekal vinohradnik prepa-
rdtom 500p. Este predtym ho
dokladne ru¢ne miesal. Presne
jednu hodinu striedavo doprava
a po vytvoreni viru zasa dolava.
David veri, ze ak sa vinohradnik
osobne angazuje, vkladé do pre-

paratu energiu seba samého,
svoju tuzbu urobit vietko tak,
ako treba. Vravi, ze biodyna-
micky preparat funguje ako ho-
meopatikum, ktoré ma prebu-
dit pédu k ¢inorodosti.

Vlyznavaci tohto spdsobu do-
rabania vina su presvedceni, ze
prostrednictvom preparacie ob-
novuju ¢uld vymenu informacii
medzi vietkym Zivym v poéde -
mikroorganizmami, baktéria-
mi, ¢ervickami a korienkami
a navodzuju medzi nimi symbi-
6zu, uzito¢nu spolupracu, kto-
ra vsetkym, teda aj korienkom
vinica, prospieva.

Na hektari pody vysadili
5 500 krov, o dvetisic viac ako
sa bezne sadi. Preco takd hus-
tota? Cielom je zvysit konkuren-
ciu medzi krami a donutit ich,
aby si rokmi vytvorili ¢o najmo-
hutnejsi korefiovy systém. Slav-
ny vinar Aubert de Villaine z Do-
main Romanée Conti tvrdi, ze
je dobré nutit kry, aby medzi
sebou bojovali o ziviny, preto-
ze v tomto nelitostnom zapase
o prezitie doddvaju vinu kon-
centraciu, mineralitu a kom-
plexnost.

Ako vidno, ni¢ v Zivote nie je
zadarmo, ani bobula hrozna. Je
tym lepsia, ¢im idu korene vini-
¢a hlbsie. Prepatravajuic podze-
mie neraz korene preniknu az
do hibky 18-20 metrov, odkial
posielaju potomstvu vyhrieva-
jucemu sa v lu¢och sinka to, co
mu najviac chuti zMendelejevo-
vej tabulky prvkov.

Biodynamici ozivuju staroc-
né postupy. Darinka spome-
nie, ze vietky Stepy poctivo
pred vysadbou namocili do vy-

Pravda

zivného roztoku, ktory vyrobi-
li z kravincov pozbieranych na
lUke. A opit je tu necakana fran-
cuzsko-slovenska kooperacia.
V nedalekom druzstve chova-
ju francuzske mésové plemena
- Charolais, Limousin a ... Ko-
rienky Stepov vykipané v hne-
dom ,palacinkovom kravskom
ceste” dostali do zivota najlep-
$i prirodny doping. Zato chlapi,
o obsluhovali sadi¢ vinica, bo-
hovali ako pohania, pretoze boli
po usi zaffkani kravskou vonav-
kou. LenZe principy biodynami-
ky nepustia. Clovek sa ich musi
drzat poctivo, polovicatost ni-
kam nevedie.

Skryta symbolika

Papillon stavil vo vinici na prva

slovensku odrodu Devin. Ten si

Davida podmanil svojou $tavna-
tostou, vejarom jemnych aro-
matickych prejavov aj korenis-
tostou. Teraz sa David usiluje
vyrobit ,najfrancuzskejsie vino

spomedzi slovenskych” biody-
namickou metédou. Devin vy-
slachtila Dorota Pospisilova, vel-
ka obdivovatelka francuzskeho
konceptu vin. David podotkne,
ze v Devine je ukrytd velka sym-

bolika.

,Nézov odrody vyjadruje slo-
vensku tuzbu po samostatnosti,
nezavislosti a originalite. A o ¢o
ide kazdému vinarovi? Bez ohla-
du na to, ¢i je Francuz, alebo
Slovak, tuzi dorobit vino nena-
podobitelné, jedine¢né.”

David Papillon spolu s Darin-
kou Géciovou medzitym uz od
roku 2018 v Devici vyrobili nie-
kol'ko vin, ktoré ukazuju, ze idu
svojou nezamenitelnou ekolo-
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Vyrdbame najfranctzskejsie
vino spomedzi slovenskych
a najslovenskejsie spomedzi
francuzskych, tvrdia Darinka
Geciova a David Papillon.

gickou cestou. Pravda, pokym
zacne rodit vinohrad na Lu-
kovci, teraz je v druhom roku
zivota, nakupuju hrozno z pr-
vého certifikovaného sloven-
ského ekologického vinarstva
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Vino Natural Domin&Kusicky.

Hrozno pochddza z druhej
strany Krupinskej vrchoviny
a nehladiac na vetky prirodze-
né odchylky dané zvlastnostami
kazdej vinice — mikroklimou, od-
tienkami v zloZeni pody a horni-
ny, na ktorej lezi vinohrad, ma
hrozno mnoho spolo¢nych ry-
sov. Po¢nuc rovnakou geologic-
kou minulostou, konciac eko-
logickym smerovanim oboch
vindrstiev.

Jedno je isté, ako ma kazdy
¢lovek nezamenitelni DNA,
ma ju aj vino, a to aj vtedy, ked
pochédza z rovnakého vinohra-
du, pretoze pri premene mustu
na vino sa kazdy vinar v mnoz-
stve detailov prejavi po svo-
jom. A tie sa zacinaju napriklad
aj tym, kde sa pivnica nachadza,
aké v nej vladne ovzdusie a ako
je zorganizované spracovanie
vina. Pre Devicie su typické do
tufu vykopané pivnice.

Jednu z takychto pivnic aj
s prilahlym rofnickym domom
David s Darinkou spolu za vy-
datnej pomoci svojich priate-
fov Konkolovcov citlivo obno-
vili. Kto sem vkroci, pochopi,
Ze sa tu miesaju zaciatky dvoch
storoci — minulého aj sucasné-
ho. Mury a tramy su staré, ale
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BlO.vino vyrobene'na'Slovensku,
zo slovenskeho'hrozna; s laskou
a francuzskym'sarmom:

WWw.vinoodfrancuza:sk

/7 Bez ohladu
na to, i je vinar
Francuz alebo

Slovak, tuzi dorobit

vino nenapodobi-
telné, jedinecCné.

je tu preberaci stél, moderny lis
jemne a niekol'ko hodin vytlaca-
juci z bobul stavu, flaskovacia
linka, najnovsi technologicky
hit nddoba v tvare beténového
vajitka na vyrobu bielych vin, aj
velké sklolaminatové nadoby,
kde sa rodi prirodzenou cestou
aj ¢ervené vino. Pri spracovani
hrozna sa vyuziva princip gravi-
tacie, Setri to energiu a prospie-
va vznikajucemu vinu.

S reSpektom k prirode
Biodynamika je zdanlivo pro-
tireciva, na jednej strane hla-
di do minulosti, oprasuje staré
postupy, a na druhej sa nevéha
opriet o najmodernejsie techno-
l6gie. Ide to dovedna?

Ide. Dokazuje to vyrok velkej
autority vina Auberta de Villa-

ina, ktory zachytila americkd

znalkyna vin Natalie Mac Leano-
va. ,Som presvedceny, ze mu-

sime zabudnut na to, ¢o ndm
dava vacsina modernych tech-
nolégii: silu bez smeru. Techno-

|6gie by mali sluzit tradicii. Nové

lisy su také jemné, ze mbézeme
lisovat rovnako Setrnym sposo-
bom, ako ked'sa to prv robilo
rukami, ba este lepsie,” povedal

Aubert de Villaine.

Tu je ukrytd pointa moder-
ného navratu k postupom,
ktoré v stredoveku uplatiiova-
li povedzme cistercidanski mni-
si, svojho ¢asu najmodernejsi
tvorcovia vina v Burgundsku.
+Ak chceme ist dopredu, musi-
me sa pozriet, ako to robili nasi
predkovia,” hovori David Papil-
lon. Ktoré vino od Francuza je
najlepsie? To je otazka, ako keby
ste sa rodica spytali, ktoré die-
ta ma najradsej. Papillon preto
zdoraznito, €o ich vietky spaja:
Boli dorobené s laskou, respek-
tom k hroznu a bez pouzitia pri-
danych latok. Ziadne enzymy,
cudzie kvasinky. Ni¢ len hroz-
no. Vino bez filtrovania, ¢irenia
a s minimom siry. Vino, ktoré
je priezracne (isté, bez kalov.
Ked'to vinar s vinom vie, uro-
bi sa samo.
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Papillon sa ma ¢im pochva-
lit - pinotmi, traminmi, sauvig-
nonmi, ale aj Specialitkou, aku
na Slovensku nik okrem neho
nedoraba. Ide o veselé bublin-
kové vino vyrdbané metédou
Pétillant Naturel. Ta vznikla
este predtym, nez Dom Perig-
non objavil vyrobu Sampan-
ského. Papillonove bublinky su
vyrobené spontdnnou prvou
fermentaciou dokon¢enou vo
flasi. A este Cosi, vino je ru¢ne
degorzované.Toznameng, ze je
zbavené kalov.

Teraz sa Slovensko vezie na
vine bublinkového vina. Mno-
hi ho ponukaju bez degorzova-
nia. Clovek otvori fladu a vyletia
z nej ako neriadena strela kaly
spolu s vinom. To Papillon po-
nuka cisté, odkalené vino, poc-
tivych 750 mililitrov. Je s tym,
pravdaze, vela prace, musi ako
pri vietkych biodynamickych vi-
nach hladiet do kalendara a ro-
bit jednotlivé operacie podla po-
I6h mesiaca. Najma vsak musi
byt precizny a postupovat tak,
ako kéazu reguly francuzskych
vyrobcov Pétillant naturel. Vino
od Francuza totiz ako jediné na
Slovensku nesie ochrannu znac-
ku Vin Méthode Naturel.
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